Le poulailler des Cévennes

Chez Jean-Marie Causse,
agriciltenr
dans le Parc National des Cévennes
(Le Pompidon-1 ozére)

|“ente de produits de la ferme
Elevage traditionnel de volailles aux grains en plein air
Produits sans conservateur ni colorant

Chambres et table d ' hotes

fean-Mane Causse Le village 48110 Le Pompidou
léléphone/ fax : 04 66 GO 3] 82
Pormble 106 98 28 B( 0

Messagene @ mu.causselidibertysurt. b




Le poulailler des Cévennes
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TARIFS CHAMBRES ET TABLE D'HOTES

Chambre pour une personne 37.00 €
Petit-désenner inelus

Chambre pour deux personnes 45.00 €
Petits-déyesners inclus

Chambre pour trois personnes 63.00€
Petite-désesners fnclus

Lir su 115 10.00€
Lt supplémmeritaire pour bebé, 6€

Repas en demi-pension 14.00€
(vin et café compris)
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Envie de connaitre et gotirer nos produits | Désir de profiter
de notre connaissance des Cévennes d'avjourd’bui et d hier !
Plaisir de découvrir le Parc Mational des Cévennes, le Mont
Aigoual ou les Gorges du Tam tout en séjournant dans une
chambre confortable d'une muson de maitee de 1850 cons-

truite ¢n paerre et recouverte de lanze.

Alors n’hésitez plus, venez nous voir !

Nows beabntons le Pompiidon, petit viflage méridional de la 1 ogére, sitné
sur la cilébre Corniche des Cévennes. AAu pied de la Can de MHospita-
let, 1l est an point de rencontre de la VVallée Franpaive et de fa Vallte
Borgne.
Vous pourreg déconerir son charme an travers de la randonnée d pied
(avee notamment le Fertivied de fa Randonnée a ['Ascension ef d fo
Toussaint ), de la baignade duns les Gardons (& 6 &), des manifesta-
tions des festivals wature orgarssés par le Pare National des Cévennes
on encore de ko visite de Saint-Flour, dglise romane clascée monnment
hixtorigue. _
L. ustosre -Muagranerie de Ja Rogue (i 15 k), traces de dinosasres-,
la nature — aromatherapee of production d builes essentielles de Ceve-
wak, le sport — le cheval, le tennis, la conrse pédestre o boucle de la
chidtaipne- , la enlture —renconire des écnivaing ef contenrs cévenols - sont
antant d‘entrées ponr déconsrir cetle rigion qud ne Jaisse famais per-
sonne indifférent.
L+ soir, repu de swvoir et beanté, nous mous refoindrons aifonr de la
table commenine; sur s tervasse & Fombre der noyers en été, pris du feu
ent biver. I.d, nous gositerons ensemible Jes plats, -receites traditionnelles
ef fimiliales-, préparés par Jean-Marie o Uaide des produits issus de
lexplottation agricole. Nows parlerons der trévors déconverts ef de cens:
a décorrrr.

Catberine ¢f Jean-Marie Cansse
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